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Lamezia Terme S.S. 18 
direzione RC 
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Centro di Ricerca Agro-alimentare 
 della Calabria 

Lamezia Terme (CZ) 17-20 Settembre 2007 
 
 



 
 

LUNEDÌ, 17 SETTEMBRE 2007 
BRAVO CLUB   
 
 

Ore 17.30   
 

REGISTRAZIONE DEI PARTECIPANTI 
 

Ore 19.30   
 
 

CERIMONIA DI APERTURA E COCKTAIL DI BENVENUTO 
   
 

 INTERVENGONO 
 

Mariateresa Russo  
Coordinatore Sede Consorziata dell’Università Mediterranea di Reggio Calabria 
 

Pietro Damiani 
Coordinatore Internazionale PhD “Chemistry and Toxicology of Foods”  
 

Giovanni Gulisano 
Direttore Dip.  di Sc. e Tec. agroforestali e ambientali- Facoltà di Agraria di Reggio Calabria 
 

Marcello Zimbone 
Preside Facoltà di Agraria di Reggio Calabria 
 

Massimo Giovannini 
Magnifico Rettore Università Mediterranea di Reggio Calabria 
 

Leopoldo Chieffallo  
Delegato Centro di Ricerca Agroalimentare  della Calabria 
 

Mario Pirillo 
Assessore Regionale Agricoltura 
 

Agazio Loiero 
Presidente Regione Calabria 
 
 
 

 
MARTEDÌ, 18  SETTEMBRE 2007 
Centro di Ricerca Agro-alimentare della Calabria  
Sala Rossa 
 
 
Ore 9.00  
 
APERTURA SESSIONI DI LAVORO 
  

 PRESIEDE  -  MARIATERESA RUSSO – UNIVERISTÀ DI REGGIO CALABRIA 
 

Pietro Damiani 
Coordinatore Internazionale DR “Chemistry and Toxicology of Food”  
Università di Perugia  
 

Jordi Mañes Vinuesa 
Coordinatore per la Sede consorziata Università di Valencia (Spagna) 
 

Kevin James 
Coordinatore per la Sede consorziata Università di Cork (Irlanda) 
 

Lina  Cossignani 
Direttore Scuola di Specializzazione Chimica e Tecnologie alimentari 
Università di Perugia  

 
 
Ore 10.00 
 

 PRESIEDE  -  JAMES KEVIN – UNIVERSITÀ DI CORK 
 

Burini Giovanni – Università di Perugia 
Sviluppo di un metodo HPLC per la determinazione dell’acido L-ascorbico negli alimenti 
 

Montesano Domenico - Università di Perugia 
P31 NMR di acilgliceroli parziali 
 

Barba Francisco – Università di Valencia 
Simultaneous liquid chromatography determination of fat soluble vitamins in food 
 

Bosi Ancilla - Università di Perugia 
Inserimento Biocatalizzato di CLA nelle strutture gliceroliche di lipidi dell’uovo 
 

Blasi Francesca - Università di Perugia 
Sintesi e analisi strutturale di matrici triacilgliceroliche contenenti CLA 

MARTEDÌ, 18 SETTEMBRE 2007 
CENTRO DI RICERCA AGRO-ALIMENTARE DELLA CALABRIA  
SALA ROSSA 
 

 
 
Ore 15.00   
   
 

 PRESIEDE  -  PIETRO DAMIANI – UNIVERISTÀ DI PERUGIA 
 

Bogoni Paolo – Università di Trieste 
La qualità e le proprietà del prodotto alimentare. Introduzione all’HCCP 
 

Savino Angelo – Università di Perugia 
Aspetti microbiologici nel controllo di qualità degli alimenti 
 

Manes Jordi – Università di Valencia 
Characterization of staphylococcal enterotoxin. A by enzymatic hydrolysis and LC-MS” 
 

De Ninis Valeria - Università di Trieste 
Effetti della Yessotossina in vivo ed in vitro” 
 

Ursella Sara - Università di Trieste 
Monitoraggio delle tossine lipofile nei mitili del Golfo di Trieste” 

 

Lacruz Cristina – Università di Valencia 
“Health technical study of catering services of the University of Valencia 
 
 
 
 

CENTRO DI RICERCA AGRO-ALIMENTARE DELLA CALABRIA  
SALA ROSSA 
 

Ore 18.00 
 
PRESENTAZIONE DELLA FONDAZIONE  EUROPEA “TRIPTOLEMOS” 
 
 
 

 
 
 
 

MERCOLEDÌ , 19  SETTEMBRE 2007 
Centro di Ricerca Agro-alimentare della Calabria  
Sala Rossa 
 
 
Ore 9.00  
 
 PRESIEDE  -  LUCIANA GABRIELLI  - UNIVERISTÀ DI TRIESTE 

 
Calabrese Massimo – Università di Trieste 
La contaminazione radiochimica negli alimenti in riferimento all’attuale normativa 
 

Marchesani Giuliana et altr.– Università di Perugia 
Elementi traccia, essenziali e tossici, in campioni di latte bovino, bufalino, caprini ed ovino 
provenienti dal Parco Nazionale del Gargano  
 

Juan Cristina – Università di Valencia 
Analysis of antibiotics in animal tissues and bovine milk using pressurised liquid extraction and 
LC-MS 
 

D’Arco Gilda – Università di Perugia 
Rapida estrazione contemporanea delle fumonisine B1, B2, B3 mediante PLE 
 

Mariani Anna Laura - Università di Perugia 
Recenti sviluppi ed esperienze nella determinazione di pesticidi 
 

Garau Anna – Università di Cagliari 
Nuove formulazioni a base di neem: persistenza, fotodegradazione e residui su frutta e vegetali 
 

Sarais Giorgia - Università di Cagliari 
Residui di Fludioxonil ed efficacia dei trattamenti post-raccolta contro la muffa blu e la muffa 
grigia nelle pere estive 

MERCOLEDÌ, 19 SETTEMBRE 2007 
Centro di Ricerca Agro-alimentare della Calabria  
Sala Rossa 
 
 
Ore 15.00  
 
 PRESIEDE  -  JORDI MAÑES VINUESA – UNIVERISTÀ DI VALENCIA 

 

Beccari Tommaso – Università di Perugia 
Aspetti di nutrigenomica 
 

Maurizi Angela – Università di Perugia 
Acidi grassi essenziali ed espressione genica 
 

Maurelli Silvia - Università di Perugia 
L’enantiomeria acilglicerolica nell’accertamento della qualità dell’olio d’oliva 
 

Anastasi Valeria - Università di Perugia 
Marcatori molecolari di cultivars dell’olio d’oliva 

 
 

Centro di Ricerca Agro-alimentare della Calabria  
Sala Rossa 
 

Ore 17.00   
 
 
CONSIGLIO DEI DOCENTI DEL DOTTORATO INTERNAZIONALE  
“CHEMISTRY AND TOXICOLOGY  OF FOODS” 
 
 

 
Centro di Ricerca Agro-alimentare della Calabria  
Sala Rossa 
 

Ore 17.30   
 
CONSIGLIO DEI DOCENTI DEL DOTTORATO DI RICECA IN 
“SALUBRITÀ DEGLI ALIMENTI” 
 
 
 
BRAVO CLUB –  SALA MARE 
 

Ore 20.00  
 
 

CENA SOCIALE 
 
 
 

GIOVEDÌ, 20 SETTEMBRE 2007 
Centro di Ricerca Agro-alimentare della Calabria  
Sala Rossa 
 
 
Ore 9.00  

   
 PRESIEDE  - PAOLO CABRAS – UNIVERISITÀ DI CAGLIARI 

  
Brandolini Vincenzo – Università di Ferrara 
Integratori e alimenti funzionali 
 

Calabretti Antonella – Università di Trieste 
Gli aromi alimentari e il packaging olfattivo 
 

Russo Mariateresa – Santo  Postorino – Università di Reggio Calabria  
I SOA per la valutazione ed il controllo di qualità dei prodotti alimentari 
 

Maietti Anna Lisa - Università di Ferrara 
Isoflavoni e integrazioni 
 

Tedeschi Paola - Università di Ferrara 
Il riso: un alimento salutistico 
 

Di Sanzo Rosa – Università di Reggio Calabria 
La valorizzazione delle produzioni tipiche: il fico di Cosenza  

 
 

 
Ore 13.00 

   
CHIUSURA WORKSHOP 

 


